
Moscato d'Asti DOCG - Vigna La Bra
 

  

 

Nome del Vino: La Brà 

Classificazione: Moscato d’Asti DOCG 

Zona di Origine: Treiso, Langhe 

Superficie Vigneto: 0,80 ha 

Varietà e percentuali: Moscato 100% 

Tipo di suolo, esposizione e altitudine: Il terreno è una marna bianca 

calcarea leggermente argillosa di origine marina. Esposizione ovest 

Metodo di Vinificazione: L'uva appena raccolta viene subito pigiata, e 

pressata. Il mosto viene poi immediatamente refrigerato a 0°C. Questa 

tempertura viene mantenuta fino al momento dell'imbottigliamento. 

Bottiglie prodotte: circa 7.000 bottiglie. 

Rese per ettaro: 80 ql/ha 

Dati analitici 

Annata 2007 

Alcool  4,5%vol. 

Estratto secco netto  g/litro 

Acidità totale: g/litro 

 


